
Menu Saint-Valentin
(Vendredi	14	février	midi	et	soir)

Amuse-Bouches
Crémant	d’Alsace	“Brut	Nature”	Dom.	Barmes-Buecher	2021	

Foie	Gras	comme	des	Pommes	d’amour
chutney de pomme, biscuit moelleux
Saint-Amour	“Côte	de	Besset”	Dom.	Bret	Brothers	2022

Le	Saint-Pierre
fondu de poireau, risotto de sarrasin, 

sabayon au Champagne et tuile dentelle
Champagne	“Blanc	de	Blancs”	Dom.	Robert	Grandpierre	NM

Cantal	Entre-Deux
gelée poire et Piment d’Espelette

Montagny	1er	Cru	“Les	Combes”	Dom.	Cellier	aux	Moines	2022

Le	Pop	Corn	Gourmand
sablé à la farine de maıs̈, caramel au beurre salé,
mousse mascarpone, crème glacé au lait de maıs̈

 et citrons confits
Vin	des	Allobroges	“Marcelle”	Dom.	Adrien	Berlioz	2020

Mignardises

Le	Menu	80€	/	avec	accord	mets	&	vins	(5 verres 8cl) 110€

 


